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Prodotti genuini
buoni come fatti in casa
SeNzA ALLerGeNI / IdONeI per I CeLIACI  /  SeNzA CONServANTI AGGIUNTI  /  SeNzA COLOrANTI

Gustosi, sicuri e naturali
I  N O S T r I  p r O d O T T I  S O N O  T U T T I  r e A L I z z AT I  C O N  I N G r e d I e N T I  d I  p r I m A  Q U A L I T À .

Cuciniamo utilizziamo solo materie prime scelte e selezionate, pomodoro Italiano fornito 
da produttori che selezioniamo in base alla qualità e non al prezzo.
Stesso discorso per la carne e il pesce, che provengono da fornitori certificati che fanno 
della qualità la loro mission aziendale.
Anche per questo le nostre salse, i nostri ragù e i nostri secondi piatti sono così gustosi.
Tante proposte subito pronte da cucinare, senza perdere mai di vista il prezzo e la quali-
tà.
I nostri sughi di pesce, le salse di carne e selvaggina, accontentano anche i palati più 
esigenti.
Un’offerta completa quella di Fabbrica Sughi Toscana che inizia con i Paté da spalmare 
su pane o focaccia, per un veloce antipasto o un fresco e saporito crostino tutto natura-
le.
Per continuare con i condimenti per primi piatti, di carne o di pesce, vegani, biologici, 
carciofi, porcini e pomodoro.
Per finire con i secondi piatti, spezzatino, Trippa Toscana e tante altre gustose proposte 
per le tavole degli Italiani.



Prodotti Naturali
Tutta la nostra produzione è caratterizzata dall’essere naturale.
Una forte impronta che ci vede impegnati da più di 10 anni nella ricerca di sistemi produttivi artigianali e naturali.

Materie prime scelte
Utilizziamo solo materie prime scelte e selezionate.
Pomodoro italiano di prima scelta, proveniente da produttori selezionati in base alla qualità e non al prezzo. Stesso 
discorso per la carne e il pesce che provengono da fornitori certificati che fanno della qualità la loro mission azienda-
le.

Certifi cazioni
La nostra mission aziendale è caratterizzata dalla ricerca della qualità.
Tutte le fasi dalla catena produttiva sono controllate secondo i criteri della certificazione BOLLO CE, VEGAN OK, 
BIOLOGICO (ICEA), per garantire un elevato standard di produzione e di prodotti.

Senza conservanti aggiunti e senza additivi vari
I nostri prodotti sono tutti senza conservanti aggiunti, coloranti, additivi, edulcoranti e 
Senza conservanti aggiunti e senza additivi vari
I nostri prodotti sono tutti senza conservanti aggiunti, coloranti, additivi, edulcoranti e 
Senza conservanti aggiunti e senza additivi vari
esaltatori di sapidità.
Sono preparati solo con materie prime scelte e insaporiti con spezie e sale marino. Per questo sono sani e genuini.

Cucinati in maniera casalinga
I nostri sughi, salse, paté e condimenti hanno un grande valore aggiunto: sono cucinati 
Cucinati in maniera casalinga
I nostri sughi, salse, paté e condimenti hanno un grande valore aggiunto: sono cucinati 
Cucinati in maniera casalinga
con amore e sono genuini.
Grazie alla competenza del personale specializzato, profondo conoscitore delle tradizioni gastronomiche locali e 
italiane. Persone che amano il cibo e che cucinano rispettando i tempi, i modi e le peculiarità delle ricette che vanno a 
preparare.

Cuciniamo esaltando i sapori
Ogni ricetta ha ingredienti, tempi e modi diversi di cottura.
Cuciniamo esaltando i sapori
Ogni ricetta ha ingredienti, tempi e modi diversi di cottura.
Cuciniamo esaltando i sapori
Tutte hanno in comune il passaggio che consente di esaltare i sapori dei nostri condimenti per primi piatti, un sistema 
che contribuisce a mantenere più integro e gustoso il preparato finale.

Processi di cottura
I processi di cottura sono diversi e sono determinati dalla materia prima adoperata.
Quando si cucina utilizzando il pomodoro viene attivata una procedura di modi e tempi che consente di abbassare 
l’acidità che per sua natura il pomodoro crea. In questo modo i prodotti acquistano più gusto e sono più digeribili.

Sappiamo dosare profumi e sapori
Le nostre ricette tengono conto dei giusti livelli di profumi, sapori e sapidità.
Sappiamo dosare profumi e sapori
Le nostre ricette tengono conto dei giusti livelli di profumi, sapori e sapidità.
Sappiamo dosare profumi e sapori
Per questo sono così piacevoli al palato e lasciano il consumatore finale particolarmente soddisfatto del prodotto 
acquistato.

Buoni come fatti in casa
Tradizione, genuinità, metodo e arte culinaria, rappresentano i nostri punti forza.
Provate a servire ai vostri ospiti piatti cucinati con i nostri prodotti: sarà l’esaltazione della “vostra cucina casalinga” 
che tutti apprezzeranno.

Offriamo un’ampia scelta di prodotti
Carne, selvaggina, paté, condimenti vegetali, sughi vegani, sughi bio, sughi di pesce, spezzatini e trippa toscana.



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Ragù di Selvaggina
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

ragu’ di
cinghiale

code

143
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580407

ragu’ di
capriolo

code

160
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580568

ragu’ di
lepre

code

145
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580421

ragu’ di
anatra

code

144
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580414

ragu’ di
cervo

code

163
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580926

ragu’ di
fagiano

code

183
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580957



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Ragù di Carne
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

ragu’
toscano

code

149
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580483

ragu’
toscano
solo ingredienti toscani

code

149/sit
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573583064

ragu’ di
chianina

code

170
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580667

ragu’ alla
bolognese

code

198
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581763

ragu’ di
cinta al
tartufo

code

171
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580674

ragu’ di
cinta senese

code

171/s
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581909



Ragù ricetta rustica
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

ragu’ di
cinghiale
ricetta rustica

code

143/130
confezione

vaso vetro
peso netto

130 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 8 pz
bar code

8032573581435

speck e
porcini

code

173
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580681

ragu’ di
caccia

code

318
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580193

ragu’ di
lepre
ricetta rustica

code

145/130
confezione

vaso vetro
peso netto

130 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 8 pz
bar code

8032573582876



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Ragù, Sughi, Condimenti 1kg
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

ragu’ di
cinghiale

code

150
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580490

sugo di
porcini

code

159
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580520

crostino
toscano

code

152
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580506

ragu’
toscano

code

167
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580643

ragu’ di
lepre

code

151
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580513

ragu’ di
capriolo

code

164
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580612



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Spezzatino
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

spezzatino di
cinghiale

code

166
confezione

vaso vetro
peso netto

1 kg

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 4 pz
bar code

8032573580636

spezzatino di
cinghiale

code

318
confezione

vaso vetro
peso netto

300 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 pz
bar code

8032573582401



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Trippa
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

trippa alla
fiorentina

code

132
confezione

vaso vetro
peso netto

500 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 pz
bar code

8032573582296



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Sughi di Pesce
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

sugo alle
vongole

code

143
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580797

sugo allo
scoglio

code

160
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580933

sugo al 
nero di seppia

code

145
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581862



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

i Condimenti
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

crostino
toscano

code

146
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580438

crostino al
tartufo

code

168
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580780

tartufata

code

105
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581671

pate’ di 
porcini

code

162
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581701

crema di
peperoni
piccante

code

106
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581732

pesto
alla genovese

code

119
confezione

vaso vetro
peso netto

190 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573581671



pate’ di
cinghiale

code

178
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580728

pate’ di
tonno

code

312/100
confezione

vaso vetro
peso netto

100 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 12 pz
bar code

8032573580438

pate’ di
cinghiale
al “morellino di scansano d.o.c.g.”

code

104
confezione

vaso vetro
peso netto

180 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573582579

pate’ di
lardo
toscano

code

140confezione

vaso vetro
peso netto

155 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580117

pate’ di
lardo al
tartufo

code

139
confezione

vaso vetro
peso netto

155 grammi

shelf life

36 mesi
imballo

ct da 6 / 12  pz
bar code

8032573580087



C U C I N A  T O S C A N A    /    C A T A L O G O  2 0 1 6

Espositore
p r o d otti     g e nuini     ,  b uoni     co  m e  f atti     in   casa       /    i d on  e i  p e r  i  c e liaci   

s e n z a  glutin      e    /    s e n z a  cons    e r v anti     aggiunti      

espositore di legno
180 x 50 x 30 cm
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